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Gli allevamenti della razza piemontese rivestono un'importanza cruciale per la nostra 
agricoltura, contribuiscono a preservare il paesaggio rurale, a sostenere l'economia locale ed 
a promuovere pratiche agricole sostenibili.  
Al contempo, la carne dei bovini piemontesi, offre numerosi pregi nutrizionali, e si presenta 
come alimento equilibrato, salutare e nutriente. La valorizzazione e la promozione di questa 
eccellenza della nostra terra è fondamentale per garantire la continuità di una tradizione 
secolare e per offrire ai consumatori un prodotto di qualità superiore. 
Per questo, l’appuntamento di CAVOUR CARNE di Razza piemontese continua e quest’anno 
si concentra nella giornata del 25 aprile con l’esposizione bovina, contornata da eventi 
gastronomici, convegni ed altre iniziative che si estenderanno anche nei giorni precedenti e 
seguenti. 
Il nuovo sottotitolo della manifestazione: “Rassegna della carne e del cibo del territorio”,  è 
una prima breccia che vuole far intravedere un nuovo spazio per mettere in mostra il cibo 
di qualità del nostro Piemonte, uno degli scopi principali  per i neonati Distretti del cibo. 
Con i DISTRETTI DEL CIBO, Cavour con molti altri comuni e moltissime aziende agricole, 
sotto l’egida della Regione Piemonte, vuole valorizzare i prodotti locali, sostenere le aziende, 
creare reti di collaborazione, promuovere la sostenibilità ambientale e tramandare le 
conoscenze culinarie per rendere i territori più resilienti, sostenibili e ricchi di identità 
culturale. Il fitto programma allestito in collaborazione con la Procavour, che ringrazio per la 
costante operosità, consentirà a tutti coloro che verranno a Cavour, di vivere intensamente  
esperienze gastronomiche, ambientali e culturali. 
Unitamente al grazie dell’amministrazione Comunale rivolto agli allevatori, ai volontari, alle 
aziende ed agli esercizi commerciali di Cavour e dintorni, porgo il mio più cordiale benvenuto 
a tutti i visitatori. 

Sergio Paschetta 
Sindaco di Cavour

   Il saluto del SINDACO
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      Il saluto del PRESIDENTE della PROCAVOUR

La manifestazione “Cavour, Carne di razza Piemontese”  
è organizzata dal Comune di Cavour e dalla Procavour. 
 

Si ringraziano: Regione Piemonte, Consiglio Regionale del Piemonte, Città Metropolitana di Torino, 
le Amministrazioni Comunali di Bagnolo Piemonte, Barge, Bibiana, Bricherasio, Campiglione 
Fenile, Garzigliana, Macello, Osasco, Vigone e Villafranca Piemonte, l’ARA - Associazione 
Regionale Allevatori, l’Associazione “La gent, ij mestè e le tradisiun ed Bagneul”, Cavour 
Commercio, i comitati frazionali, Autolinee Cavourese Spa, Macellai, Ristoranti, Bar, Commercianti 
di Cavour, gli inserzionisti. Un sentito ringraziamento a tutti i cavouresi che hanno collaborato. 

Ideazione e realizzazione grafica e stampa: NUOVA STAMPA - Revello (Cn) 

COMUNE DI CAVOUR

La carne di razza piemontese è un prodotto d'eccellenza che ha radici profonde nella 
tradizione agricola e zootecnica del Piemonte. Questa carne, famosa per la sua tenerezza, 
il suo sapore unico e le sue proprietà nutrizionali, è apprezzata non solo in Italia ma anche 
all'estero ed è una caratteristica peculiare del nostro territorio. 
Con questa manifestazione, organizzata in collaborazione con l’Amministrazione Comunale, 
l’Associazione Nazionale Allevatori ARA Piemonte e gli allevatori del territorio, vogliamo 
mettere in risalto un altro prodotto della nostra terra. 
Cavour  è noto per  TUTTOMELETM, per questa prelibata carne, per l’unicità della sua Rocca, 
della sua Abbazia e per i tanti beni naturalistici e storici che il paese racchiude. 
La Procavour, da circa 70 anni, persegue tenacemente lo scopo di valorizzare questi tesori 
ed ogni manifestazione che organizza si pone l’obiettivo di raggiungere sempre di più 
persone che amano i luoghi tranquilli, mangiare bene, conoscere gente semplice, e passare 
una giornata in serenità. Per questo coltiviamo la tradizione unita all’innovazione dei moderni 
mezzi che consentono di farla conoscere e tramandarla.  
Proprio in occasione di  CAVOUR CARNE di Razza Piemontese, abbiamo pensato ad una 
speciale “cena della tradizione” che racchiude in se l’anima ed i sapori del nostro paese.   
Con le attrazioni della Fiera Primaverile, dell’esposizione bovina e delle tante occasioni  di 
mangiar bene, non solo presso la nostra Ala del Gusto, ma anche nei Ristoranti, negli 
agriturismi, o gustando un panino di profumato salame dei nostri provetti macellai, coglierete 
lo spirito di una giornata speciale a CAVOUR. 
Benvenuti e grazie della vostra sempre numerosa partecipazione. 

Marcello Bruno 
Presidente della Procavour
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   I saluti dei rappresentanti del mondo rurale
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In un contesto economico sempre più complesso e sfidante per le aziende agricole, è 
fondamentale valorizzare l'agricoltura e il nostro territorio attraverso il dialogo, la 
condivisione di conoscenze e la convivialità. 
CAVOUR CARNE si propone come un'importante occasione di incontro, dove allevatori e 
enti di supporto possono scambiarsi idee ed esperienze, promuovendo la qualità dei nostri 
prodotti e avvicinando il pubblico al "mondo agricolo". 
Gli allevatori, veri custodi della terra, svolgono un ruolo cruciale nel mantenere i terreni fertili 
e produttivi, rispettando l'ecosistema. Recenti studi hanno dimostrato che il comparto 
zootecnico non solo ha ridotto le emissioni di metano, ma contribuisce attivamente a 
sottrarre carbonio dall'ambiente. La Rassegna rappresenta un appuntamento significativo per 
il nostro territorio e si svolge con piena responsabilità e consapevolezza. 
Gli allevamenti di Razza Piemontese sono fautori del mantenimento del nostro ambiente e 
della nostra natura. Senza di essi, il nostro territorio sarebbe oggetto di desertificazione, 
mentre invece con la presenza regolare degli animali, in maniera controllata, la sostanza 
organica permette di mantenere vivo il microbiota del terreno. Gli allevamenti del nostro 
territorio, condotti da agricoltori dei bovini di Razza Piemontese, sono per lo più allevamenti 
“protetti” o “estensivi”, in quanto vengono applicate le misure di benessere animale, gli 
animali hanno accesso all’esterno, talvolta vengono portati al pascolo ed in taluni casi, anche 
portati in alpeggio contribuendo così alla cura dei territori montani. 
Il comune di Cavour pertanto promuove la rassegna per sensibilizzare il pubblico a conoscere, 
in maniera più “ravvicinata”, le realtà agricole locali.  In questa direzione, si muove anche 
il Distretto del Cibo Pinerolese Terre da Tastè, un nuovo organismo, costituitosi formalmente 
pochi mesi fa, dedicato a reperire risorse e realizzare iniziative per il settore agricolo e per i 
settori che concorrono a valorizzare il territorio. Proprio sotto questo aspetto, il Distretto 
intende iniziare una campagna di sensibilizzazione rivolta ai residenti con particolare 
attenzione agli istituti scolastici per educare alla cultura dell’alimentazione e al valore del cibo 
prodotto dalle aziende locali.  
Insieme, possiamo sostenere e celebrare l'agricoltura e il nostro prezioso territorio! 
 

Donatella Scalerandi, Marco Peverengo, 
Ornella Sobrero, Lorenzo Bertinetto, Loris Tarditi 
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Le AZIENDE ZOOTECNICHE presenti in rassegna

BALLARIO ROBERTO - Cavour 

BAROTTO MARCO - Cavour 

BELTRAMO MAURO - Cavour 

BESSONE ROMANO - Macello 

BOSIO CHIAFFREDO - Bagnolo Piemonte                                            

CHIABRERO DARIO - Cavour 

CROSETTI FRANCESCO - Cavour 

DALMASSO GIOVANNI - Barge 

MAINO ANDREA - Barge 

MARGARIA DAMIANO - Campiglione Fenile 

MARTINA ESTER - Luserna S. G. 

MENSA ALDO - Garzigliana 

ROLLE’ MICHELANGELO - Villafranca P.te 

SOCIETÀ AGRICOLA BRICHERASIO 
DI FRATELLI COLLINO S.S. - Bricherasio 

SOCIETÀ AGRICOLA CAFFER S.s.a. - Cavour  

Esposizione di bovini, equini, ovini e caprini 
a cura dell’Associazione 

“La gent, ij mestè e le tradisiun ed Bagneul”
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 I nostri KM Ø
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I nostri KM Ø
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PROGRAMMA
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PROGRAMMA

MERCOLEDÌ 23 APRILE 

Ore 20.45: Convegno “L’allevamento bovino da carne - prospettive di 
futuro” presso salone del Municipio di Cavour (Piazza Sforzini 1) organizzato 
dalla Coldiretti. 
 
GIOVEDÌ 24 APRILE 
 
 
 

Ore 19.30:  Menù a base di trippa, piatto tipico della cucina povera dove 
viene cucinata la parte meno nobile dell’animale per trasformarla in un 
piatto ricercato dal sapore unico. 
Menù: antipasto della nonna, insalata di arbera, trippa e fagioli, trippa in umido 
con patate al forno, dolce, vino, acqua e caffè. Euro 25.00 Su prenotazione entro 
il 18 aprile (direttamente presso l’ufficio Proloco in Via Roma 3 dal lunedì al venerdì 
dalle ore 8.30 alle ore 11.30 – Info tel. 012168194). Affrettatevi posti limitati! 
All’entrata è allestita la postazione per il rinnovo del tesseramento alla Pro Loco 
di Cavour. 
  

VENERDÌ 25 APRILE 

Ore 10.00 - Piazza Sforzini 
Commemorazione Ufficiale 25 aprile in occasione dell’ottantesimo Anniversario 
della Liberazione. 

PER TUTTA LA GIORNATA 

GRANDE FIERA DI PRIMAVERA nelle vie e piazze del paese 

- Mercato dei produttori agricoli  
- Macellerie e negozi aperti i commercianti di Cavour invitano a scoprire il 
centro naturale commerciale del paese; 

Cena della tradizione



PROGRAMMA

Piazza III Alpini / Piazza Solferino: 
- Mostra zootecnica regionale organizzata in collaborazione con l’ARAP 
  (Associazione Regionale Allevatori Piemonte)  
- Mostra meccanizzazione agricola 
- Esposizione di trattori d’epoca a cura di Collezione Castagno, Renzo    
  Davicino e Massimo Manavella di Cavour. 

- Mostra statica Moto D’Epoca a cura del “Moto Club La Rocca (Piazza Sforzini) 

- Fattoria didattica di Campagna Amica con Cascina Mombello a cura di 
Coldiretti Torino, con il contributo della Camera di Commercio di Torino (Piazza 
Sforzini). 

Ore 11.00 - Ala del Peso (Piazza Solferino)  
L’Associazione Amici della Piemontese organizza “Scopriamo La Piemontese nelle 
sue sfaccettature” iniziativa rivolta al consumatore finale, dove si illustrerà la carne 
di razza piemontese nei suoi mille modi. 

“LA CARNE PIEMONTESE in TAVOLA” 
I Menù della carne nei ristoranti del paese specialità a base di carne di razza 
bovina piemontese.  

“ALA DEL GUSTO” in Piazza Sforzini:   
Dalle ore 11.30 alle ore 14.30 Pranzo con la Piemontese: un pasto completo 
a self service con il BOLLITO ALLA PIEMONTESE ed i piatti tipici di carne preparati 
dalla Procavour in collaborazione con i Macellai locali. (vedi menù pag. 19) 

SCOPRI CAVOUR CON IL “PEDIBUS” 
Prenotazione obbligatoria gratuita sino ad esaurimento posti all’Infopoint 
Procavour in Piazza Sforzini: 

- ore 11.00 - 15.00 - 16.00 passeggiata nel centro storico di Cavour 
accompagnati dai volontari della Procavour, alla scoperta della storia, delle 
tradizioni e delle curiosità di una cittadina con oltre duemila anni di storia.  
- ore 10.30 - 14.30 - 15.00 visite naturalistiche sui sentieri della Rocca a cura 
dell’Associazione “Vivi la Rocca”  
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Ore 16.00 - Piazza III Alpini (Gerbido)  
- Cerimonia di chiusura con la partecipazione della Banda San Lorenzo di 
Cavour. 
- Conferimento diplomi di partecipazione agli allevatori. 
- Premiazione Concorso fotografico “Memorial Mario Caffer” ideato 
dal comune di Cavour in collaborazione con PROCAVOUR, ARAP e ANABORAPI. 
- Assegnazione Premio “Famiglia Peyron”.  

 

 
 
La tagliata è un secondo piatto di carne semplice e gustoso che si 
ottiene cuocendola rapidamente e servendola a fette spesse e oblique. 
Ore 19.30: Menù: insalata russa, lingua al verde,Tagliata di sottofiletto, Asado di 
vitella e Salsiccia bovina cotta alla brace, contorno, crostata, vino, acqua, caffè. 
Euro 30.00 su prenotazione entro il 18 aprile (direttamente presso l’ufficio Proloco 
in Via Roma 3 dal lunedì al venerdì dalle ore 8.30 alle ore 11.30 – Info tel. 
012168194). Affrettatevi posti limitati! 

 
ALTRE INIZIATIVE DURANTE LA RASSEGNA: 

 
Presso l’Area Fieristica “Nanni Vignolo” 

sarà presente il carro di Carnevale di Cavour 
degli Amici del Pellice 

vincitori del “Carnevale delle Due Province 2025”  
 

DOMENICA 27 APRILE 

Dalle ore 10.00 alle ore 18.00:  
3° Raduno TUNING CAVOUR 

per Moto, Scooter, Vespa, Ape, Quad, Mini Auto, Auto e Fuoristrada. 
Special Guest Angelo Stagnitto e Gabry Turbo 

(Area Fieristica Nanni Vignolo - Via Goytre). 

PROGRAMMA

13

Cena della tagliata



EVENTI

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI: 340 887 8058 e/o abbaziacavour@gmail.com
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ABBAZIA DI SANTA MARIA DI CAVOUR 
MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM 

Il complesso museale sarà visitabile liberamente con orario 
continuato dalle 10.00 alle 19.00, con possibilità di visite 
guidate al costo di 5,00 euro a persona (minimo 10 
partecipanti) con prenotazione obbligatoria entro il 23 
aprile. 
 
Oltre al percorso di visita permanente alla scoperta dei resti 
dell’antica città romana di Forum Vibii e dell’Abbazia di 
Santa Maria e delle sue pertinenze, sarà ancora visitabile il 
percorso espositivo dal titolo “PITTURA SU ROCCA” sui 
recenti studi su questa espressione di arte rupestre 
straordinaria nel panorama dell’arco alpino e con influenze 
culturali del Mediterraneo occidentale. 



EVENTI
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Meccanico
Cambio gomme

Manutenzione ordinaria e straordinaria
Controllo pre-revisione

Ricarica aria condizionata

di Daniele Sobrero 

Via Lino Dagotto, 3
Campiglione Fenile (TO)  

350.0321234
350 0321231

Via Pinerolo 94/b - Cavour 10061 

Epilazione classica
Epilazione brasiliana 
Trattamenti viso e corpo
Manicure
Pedicure
e molto altro...

Gocce di
Centro

estetico
Di  Ilaria  Dav ic in

o



L’ALA DEL GUSTO
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GIOVEDÌ 24 aprile  - ore 19.30 

 Cena della tradizione  
A BASE DI TRIPPA

MENÙ: 
ANTIPASTO DELLA NONNA 

INSALATA DI ARBERA 
 TRIPPA E FAGIOLI 

TRIPPA IN UMIDO CON PATATE AL FORNO  
DOLCE 

VINO, ACQUA E CAFFÈ

Prenotazioni entro il 18 aprile (direttamente presso l’ufficio Proloco in Via Roma 3 
dal lunedì al venerdì dalle ore 8.30 alle ore 11.30 – Info tel. 012168194).

€ 25

VENERDÌ 25 aprile  - ore 19.30 

 Cena della tagliata
MENÙ: 

INSALATA RUSSA 
LINGUA AL VERDE 

TAGLIATA DI SOTTOFILETTO 
ASADO DI VITELLA E SALSICCIA 

BOVINA COTTA ALLA BRACE 
CONTORNO 
CROSTATA 

VINO, ACQUA, CAFFÈ

Prenotazioni entro il 18 aprile (direttamente presso l’ufficio Proloco in Via Roma 3 
dal lunedì al venerdì dalle ore 8.30 alle ore 11.30 – Info tel. 012168194).

€ 30

AFFRETTATEVI, 

POSTI 

LIMITATI



Il gusto vi aspetta a Cavour

VENERDÌ 25 aprile  
dalle ore 11.30 alle 14.30 

in Piazza Sforzini troverai un self-service dove potrai gustare: 

 
BATTUTA DI FASSONA €7,00 

INSALATINA DI MELE  €4,00 

AGNOLOTTI ALLA PIEMONTESE  €7,00 

BOLLITO ALLA PIEMONTESE 4 TAGLI  €12,00 

HAMBURGER DI CARNE DI RAZZA PIEMONTESE  
CON PATATINE FRITTE  €7,00 

PATATINE FRITTE  €3,50 

TOMINO FRESCO €3,00 

INSALATA VERDE  €3,00 

COLOMBA “BONIFANTI”  €3,00 

L’ALA DEL GUSTO
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I NOSTRI MACELLAI

BRARDA di LUCA GANDIONE
MACELLERIA - SALUMERIA - GASTRONOMIA 

Vi aspettiamo per proporvi le migliori carni di femmina e bue di 
razza Piemontese, a cui si affianca una vasta selezione di salumi, 
formaggi, pasta fresca e prodotti di gastronomia. 

Venerdì 25 aprile, nella nostra area esterna, sarà 
possibile mangiare scegliendo tra le nostre 
proposte tutte dedicate alla valorizzazione della 
carne di razza Piemontese. 
È gradita la prenotazione. 
In caso di maltempo l'evento non si svolgerà. 
 

Vi aspettiamo numerosi!! 
Via Peyron, 28 - Tel. 0121 6295 
www.macelleriabrarda.it - info@macelleriabrarda.it 

RIMONDOTTO 
CRISTIAN

SALUMERIA - MACELLERIA - GASTRONOMIA

ORARI: 
Da Lunedì a Sabato: 
9.00-12.30/16.00-19.00 
Giovedì e Domenica Chiuso 

Vi aspettiamo numerosi. 

Via Teologo Don Bertero, 1 
Bagnolo Piemonte (CN) 
Tel. 0175 348422
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 M E N Ù

È gradita la prenotazione 
al numero: 

0121.69989 
posta@locandalaposta.it 

 
Via dei Fossi, 4 

CAVOUR 
 
 

www.locandalaposta.it 

Battuta di fassone con chips di farro e spuma di Castelmagno   

Straccetti di gallina bianca  
con misticanza e riduzione di aceto di mele  

Cannelloni all'antica maniera  

Bollito misto alla Piemontese con salsine  
OPPURE  

Stracotto al Barbera di Nizza Monferrato  

Contorno 

Bavarese di fragole  

Caffè  

 Vini: Bianchi e Rossi della Locanda la Posta  

Euro 40.00 vini compresi 

MENÙ gourmet

 M E N Ù

 
347 3199165 

info@vettadellarocca.it 

via Vetta della Rocca, 5 
CAVOUR 

 
 

www.vettadellarocca.it 

In occasione di Cavour Carne 
vi aspettiamo per degustare 

i nostri piatti e menù 
a base di Carne di Razza Piemontese  

 
 

È gradita la prenotazione 
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Via Vigone, 51  
VILLAFRANCA PIEMONTE (TO) 

Tel. +39 011.9800718 
Fax +39 011.9800549 

e.mail: info@bonifanti.com 
PUNTO VENDITA: 

Via Virginio, 6 - Pinerolo (TO)



21 aprile PASQUETTA CAVOURESE 

1 maggio GIROCCA 

3 - 4 maggio CAVOUR IN FIORE 

2 giugno PEDALACAVOUR  

Ogni 1° giovedì del mese da giugno a settembre 
INSIEME A CONCERTO ALL'ABBAZIA DI SANTA MARIA 

Giugno FESTA DELL'ORATORIO E ZEKYVAL 

17 - 18 - 19 luglio FESTA SULLA ROCCA 

31 luglio - 10 agosto FESTA PATRONALE DI SAN LORENZO 

2 agosto NOTTE IN ROSSO 

29 agosto - 2 settembre FESTEGGIAMENTI FRAZIONALI DI CAPPELLA NUOVA 

31 agosto CURSA D'LA SCALA SANTA 

5 - 10 settembre FESTEGGIAMENTI FRAZIONALI DI BABANO 

7 settembre ROCCANTICO 

8 - 16 novembre TUTTOMELE 

Dicembre 2025 - Gennaio 2026 PRESEPE IN VETTA e DICEMBRE CAVOURESE 
 

PRINCIPALI EVENTI CAVOUR 2025

30

e molti altri eventi durante l’anno...

Per tenerVi sempre aggiornati 
sugli eventi di CAVOUR 

visitate il sito della Procavour  
www.cavour.info e  

www.stradadellemelepinerolese.it






