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RASSEGNA SULLA MELA, SUL TURISMO AGRICOLO, 
GASTRONOMIA E ATTREZZATURE PER LA FRUTTICOLTURA

Organizzato da

Con il patrocinio di

Con la presenza dei comuni del CIFOP - STRADA DELLE MELE PINEROLESE  
DISTRETTO DEL COMMERCIO “LA VIA DELLE 5 - TERRE DA SCOPRIRE“ 

Bagnolo Piemonte, Barge, Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour, Cumiana, Frossasco,  
Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, Pinerolo, Prarostino,  

San Secondo, Vigone e Villafranca Piemonte. 
DISTRETTO DEL CIBO E DELLA FRUTTA - DISTRETTO DEL CIBO PINEROLESE “TERRE DA TASTÈ“ 

TURISMO TORINO E UP SLOW TOUR 
LE PORTE DI VALLE DELLE TERRE DEL MONVISO 

Partner: 
 CAVOURESE spa, CATTOLICA ASSICURAZIONI, BONIFANTI 

In collaborazione con: 
CAVOUR COMMERCIO 

COLDIRETTI - CIA - CONFAGRICOLTURA 
          Istituto di Istruzione Superiore “Arturo Prever” di Pinerolo  

 ALBERGHIERO e Sede coordinata per Agricoltura ed Ambiente di Osasco 
Tecnici Frutticoli, SCUOLA MALVA ARNALDI di Bibiana,  Slow Food 

               AGRION Agricoltura, ricerca, innovazione 
O.N.A. Frut, BIO d’OC Monviso Frutto Permesso 

 ECO DEL CHISONE ed ECO MESE 

Si ringraziano gli Enti, le Associazioni locali, i Frutticoltori, le Aziende, 
gli Espositori ed i Privati che collaborano alla buona riuscita di TUTTOMELE. 

Il manifesto di TUTTOMELE™ 2024 è di Giorgia Rostan 

                                      Area Expo gestita da Silvia Saltalamacchia 

Attività realizzata con il contributo del MASAF ai sensi del D.M. 410789/2023                                                 

Main Sponsor:
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SALUTO DEL SINDACO

Il tema che la Procavour ha scelto quest’anno per la 45a edizione di TUTTOMELE™: 
“Sua Maestà la Mela” richiama molto bene il concetto di un frutto che è per il nostro territorio 
non solo un vanto, un motivo di notorietà, ma anche un motore dello sviluppo frutticolo. 
Partendo da questa idea negli anni si sono sviluppate iniziative come  il CIFOP (Centro Incremento 
Frutticoltura Ovest Piemonte), la Scuola Malva come centro di ricerca frutticolo all’avanguardia, la 
Strada delle Mele del Pinerolese, che hanno portato negli ultimi anni alla creazione del Distretto 
della Frutta, del Distretto del Commercio “La Via delle 5 - Terre da scoprire” ed infine al Distretto del 
Cibo pinerolese “Terre da Tastè”.  
L’idea comune di tutte queste iniziative è stata quella di aggregare, “fare squadra”, far vincere il ter-
ritorio invitando a superare l’innato campanilismo delle province e dei comuni per mettere a fattor 
comune la capacità, l’intraprendenza, la creatività  di tutti: frutticoltori, agricoltori, ristoratori, com-
mercianti, Amministratori Comunali e Associazioni. Lo scopo condiviso è proprio quello di mantenere 
il nostro territorio attrattivo a livello turistico e promotore di una buona e sana agricoltura che diventa 
cibo buono e sano. 
 
TUTTOMELE™ è dunque l’appuntamento annuale che ci permette di rilanciare questi messaggi, di 
far conoscere sempre di più Cavour ed i paesi che lo circondano, di fare apprezzare - a centinaia di 
migliaia di visitatori - prelibatezze frutticole e gastronomiche  in un ambiente naturale ed integro, 
dai forti connotati storici ed artistici. 
 
Grazie quindi a tutti Voi amici di TUTTOMELE™,  a voi il benvenuto a Cavour, sia in questa meravi-
gliosa settimana che in tutti i giorni dell’anno. 
Grazie agli organizzatori della Procavour ed a tutti coloro che collaborano per la riuscita di questa 
manifestazione. 
 
 

Sergio Paschetta 
Sindaco di Cavour
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SALUTO DEL PRESIDENTE DELLA PROCAVOUR

45 anni di TUTTOMELE™, sono l’occasione per riprendere il tema principale della manifestazione 
che nella foga organizzativa, negli anni, è un po’ passato in secondo piano: 

SUA MAESTÀ LA MELA 

La mela è davvero un frutto straordinario... tra l’altro è un frutto presente da sempre nella storia del-
l’uomo e nelle sue leggende: da Adamo ed Eva a Biancaneve, dalla mitologia greca a Guglielmo Tell 
e a Isacco Newton. La mela, a quanto pare, proviene dalla Transcaucasia, crocevia di migrazioni e 
luogo d’origine delle prime comunità agricole. E proprio di lì partì alla conquista dell’Europa e, più 
tardi, del mondo. La mela ha fatto parte della cultura dell’uomo fin dalle prime luci della civiltà. Com-
pare già nelle antiche leggende mesopotamiche, come quella di Gilgamesh. Furono trovate mele car-
bonizzate destinate ad accompagnare i defunti nell’ultimo viaggio addirittura in tombe neolitiche in 
Italia ed in Svizzera. I Greci ne conoscevano già sei varietà. Golosissimi di mele erano gli Etruschi, 
che  erano anche dei maghi degli innesti. Furono loro a passare ai Romani la voglia di mela. Essi ne 
impararono ben presto il potere nutritivo e portarono a una trentina le sue varietà.  Alla fine del XVI 
secolo, la “pomologia” elenca più di cento tipi di mela solo in Francia. Nell’ottocento se ne contavano 
già 527 varietà. Gli incroci continui poi hanno portato alla creazione delle circa settemilacinquecento 
varietà presenti oggi nel mondo. 
In tutte le lingue  del mondo si dice: “una mela al giorno leva il medico di torno”, e quindi quale mi-
gliore occasione di TUTTOMELE™, per  onorarla, festeggiarla, pubblicizzarla e... mangiarla. 
TUTTOMELE™ Vi aspetta quindi quest’anno, per questo tripudio di mele, di piatti a base di mele, di 
frittelle di mele e per visitare un territorio vocato alla mela, ma anche alla storia ed all’arte, ospiti di 
una manifestazione organizzata con grande impegno dai volontari della Procavour cui collabora il 
Comune, gli altri Enti territoriali, le Aziende, le Scuole e tutto il mondo rurale che fa della nostra frut-
ticoltura un fiore all’occhiello del territorio. 
Benvenuti a CAVOUR! 

 
Marcello Bruno 

Presidente della Procavour
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Dal 9 al 17 novembre Cavour torna capitale della mela, prodotto sinonimo di salute per eccellenza, 
esempio dell'alta qualità dei nostri prodotti agricoli. Sono quindi molto lieto di dare il benvenuto 
all’edizione 2024 di Tuttomele, da oltre 40 anni, rappresenta un momento di racconto, promozione 
e valorizzazione di una produzione tipica del Piemonte. Tuttomele è una manifestazione che è 
cresciuta negli anni, raggiungendo il riconoscimento di manifestazione nazionale, a conferma del 
grande lavoro che in questi anni è stato portato avanti dai sindaci, dalla Proloco oltre che dai tanti 
agricoltori, commercianti, ristoratori che hanno creduto in questo evento e contribuiscono ogni giorno 
con il loro lavoro a promuovere il settore e rendere attrattivo il territorio di produzione come terra 
di agricoltura d'eccellenza e anche come meta turistica. Non mi resta che invitare tutti a Cavour, per 
gustare il sapore inconfondibile delle nostre mele e augurare buon Tuttomele a tutti! 
 

Alberto Cirio 
Presidente della Regione Piemonte

Ogni autunno Tuttomele non offre soltanto un momento di festa e di scoperta di uno tra i frutti più 
pregiati della campagna di Cavour e dintorni, luogo magico del paesaggio piemontese all’incontro 
fra le Alpi e la pianura. È anche l’occasione per fare il punto - insieme ai produttori - sui temi che in-
teressano il comparto frutticolo del Piemonte. Cambiamenti climatici, prezzi alla produzione, strategie 
di promozione. Quest’anno la grande novità si chiama Filiera Corta: un progetto che mi sta molto a 
cuore e che ho annunciato al G7 di Ortigia e a Terra Madre. Riconoscere valore al prodotto a partire 
dalla giusta remunerazione al produttore. Connetterlo in una filiera che riduca al minimo i passaggi 
intermedi, coinvolgendo il piccolo commercio di vicinato, i mercati di tradizione, i Distretti del Cibo 
presenti in quest’area con spiccata vocazione frutticola e di ricerca, i Distretti del Commercio e i 
nostri grandi chef ambasciatori del Piemonte. Il sistema-frutta che si ritrova e mette in mostra a Tut-
tomele è una punta dell’agroalimentare piemontese d’eccellenza che nella Filiera Corta potrà trovare 
uno strumento per crescere, rafforzarsi e promuoversi ulteriormente come merita. 
 

Paolo Bongioanni 
Assessore al Commercio, Agricoltura e Cibo, Caccia e Pesca, 

Parchi della Regione Piemonte
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"TUTTOMELE", UN’ESPERIENZA DA VIVERE 

La fiera “Tuttomele”, appuntamento ormai consolidato nel panorama fieristico nazionale, rappresenta 
un momento di incontro significativo non solo per gli addetti ai lavori del settore agricolo, ma per 
l'intera comunità di Cavour. 
 
È ormai un nostro “fiore all’occhiello“, simbolo di promozione delle eccellenze territoriali e della tra-
dizione enogastronomica piemontese. Un evento che celebra un prodotto, la mela, capace di coniu-
gare storia, innovazione e sostenibilità, elementi fondamentali per lo sviluppo di un’agricoltura 
moderna e competitiva. 
Questa manifestazione è un’eccezionale vetrina per gli operatori del settore frutticolo, ma anche 
un’opportunità per valorizzare il patrimonio di un territorio ricco di tradizione e cultura, attirando 
ogni anno oltre 250 mila visitatori. 
I tanti espositori, gli eventi enogastronomici, i laboratori e le iniziative collaterali, pensati per coin-
volgere persone di ogni età, arricchiscono il programma di questa manifestazione, rendendola un'oc-
casione imperdibile per riscoprire una parte del nostro Piemonte. 
Il successo della “Fiera“ è il frutto della passione e dell’impegno di coloro che, anno dopo anno, la-
vorano con dedizione per garantire la continuità e l'evoluzione di questa kermesse: la Procavour ed 
i suoi volontari, l’amministrazione comunale, gli operatori del settore e tutto il mondo associativo.  
 
A tutti voi va il nostro più sentito ringraziamento, perchè promuovete non solo un prodotto di qualità, 
ma anche l'identità, la storia, il valore e la bellezza di un'intera regione. 
 
Auguro dunque di vivere con spensieratezza giornate ricche di incontri e scoperte: sono certo che 
anche quest'anno “Tuttomele” saprà donare un'esperienza unica e coinvolgente. 
 
Buon “Tuttomele“ a tutti!  
 
 

 
Davide Nicco  

Presidente del Consiglio Regionale del Piemonte





13

La Città Metropolitana di Torino esprime il suo sentito apprezzamento per l’impegno degli 
organizzatori di “Tuttomele”, che torna quest’anno dal 9 al 17 novembre. Dall’ormai lontano 1980 
la manifestazione e il tessuto sociale produttivo da cui scaturisce non finiscono mai di stupire, per la 
capacità di innovazione dei promotori e degli organizzatori.  

L’edizione 2024, ne siamo sicuri, farà notizia per la giustificata ambizione della Procavour e del 
Comune di ampliare le aree espositive dedicate al grande pubblico e di creare nuovi spazi per gli 
approfondimenti tecnici sulla mela e più in generale sulla frutticoltura.     

Il successo di Tuttomele non è frutto del caso, perché a Cavour e nel Pinerolese la sinergia tra gli 
amministratori locali e gli imprenditori dei settori agricolo, ricettivo e artigianale è una pratica 
quotidiana, in campagna come in paese, nei campi come nelle botteghe artigiane, negli esercizi 
commerciali come nell’amministrazione comunale. A sostegno di quella pratica e di quella filosofia 
di intervento degli Enti pubblici, che consiste nell’accompagnare, agevolare, concertare e non imporre 
soluzioni e ricette, la Città Metropolitana ci sarà sempre, perché la vicinanza concreta alle comunità 
locali è la sua “ragione sociale”, tanto più oggi che i Distretti del Cibo stanno offrendo ai territori 
l’opportunità di consolidare le reti di collaborazione e progettazione condivisa che in alcuni casi già 
esistono e in altri sono in fase di ideazione e costruzione. 

 
Sonia Cambursano 

Consigliera metropolitana delegata alle attività produttive,  
   allo sviluppo economico, alla pianificazione strategica e al turismo  
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FRUTTICOLTURA DI QUALITÀ
A questo termine siamo soliti abbinare un bene (nel nostro caso la mela), che soddisfi il maggior 
numero di requisiti che ci possono appagare, e farci sentire sicuri e soddisfatti di quanto abbiamo 
acquistato. 
Prendendo la frutta come riferimento, dobbiamo tenere conto di alcuni limiti produttivi che non di-
pendono dal produttore, ma risultano determinanti per il risultato finale, non dimentichiamo però 
che la mela deve essere bella prima di tutto, poi buona, con la massima salubrità, con un prezzo di 
acquisto il più conveniente possibile, presupposti sui quali siamo tutti in accordo. 
Noi frutticoltori aggiungiamo un termine molto usato oggi, la sostenibilità, per noi globale.  
Quale potenziale produttivo ha una varietà di mele?   
Quali sono le cure per la difesa dalle principali fitopatologie?                         
Quali sono le difficoltà tecnico produttive nel coltivare una varietà? 
Qual è l’attitudine di una specie o di una varietà ad essere consumata fresca oppure trasformata?  
Qual è la sua redditività? 
Bene, una volta conosciute e valutate queste variabili, si aggiunge l’incertezza del cambiamento cli-
matico che noi tutti stiamo vivendo, oltre a condizionare le nostre abitudini, sta condizionando in 
maniera pesante la sopravvivenza di alcune specie vegetali (Kiwi) e limitando la produzione di alcune 
altre (Pero e Melo). 
Il verificarsi di eventi meteorologici estremi con sempre maggiore frequenza, ha come effetto l’ab-
bandono di alcune produzioni frutticole per la mancata produttività e redditività, con il ridimensio-
namento di tutta la filiera con ingenti perdite economico-sociali. 
TUTTOMELE vuole continuare a fare chiarezza con il consumatore, il rapporto diretto e sincero con 
chi produce e difende la sua frutta per l’intero ciclo produttivo, dà ai consumatori la possibilità di 
scelte più sicure e responsabili. 
I laboratori di degustazione, i corsi di potatura, gli incontri e i convegni tecnici e divulgativi sono il 
motore della frutticoltura. Il settore frutticolo sta attraversando una difficile crisi, dovuta ad una 
serie di concause di diversa natura, che assieme contribuiscono a demotivare i produttori, indebo-
lendo e impoverendo un comparto fra i più importanti dell’agricoltura italiana. 
Ricerca, Sperimentazione, Innovazione devono scendere in campo, e di pari passo con i frutticoltori 
cercare alternative economicamente sostenibili, per continuare a produrre Mele, Pere, Kiwi, Pesche 
ecc per il futuro, un plauso ai produttori Integrati e Biologici che con tenacia e forza proseguono in 
questa difficoltosa e complessa attività.  
Alle migliaia di visitatori che anche quest’anno verranno a trovarci non faremo mancare la frutta di 
qualità, chiederemo a loro però di soffermarsi un attimo, prima di gustare una mela, mangiare una 
frittella o bere un bicchiere di succo, per capire che questo è CIBO, prodotto, difeso e protetto con 
passione e impegno, per un’intera stagione dai frutticoltori. 
 
 Anche quest’anno TUTTOMELE vuole contribuire a far crescere con voi la FRUTTI…….CULTURA. 

Il Tecnico Frutticolo 
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PROGRAMMA TUTTOMELE 2024
Venerdì 1° Novembre ore 10.00 
ASPETTANDO TUTTOMELE...  
17a edizione APPLERUN CAVOUR manifestazione nazionale podistica km. 10 

COSA C’È DA VEDERE A TUTTOMELE  
TUTTOMELE PIAZZA SFORZINI: 

- MOSTRA DELLA PRODUZIONE FRUTTICOLA LOCALE 
- IL TERRITORIO DEL CIFOP E DELLA STRADA DELLE MELE: Bibiana, Bricherasio, Cavour, 

Campiglione F., Cumiana, Frossasco, Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, 
Pinerolo, Prarostino, San Secondo  

- DISTRETTO DEL COMMERCIO: Barge, Bagnolo Piemonte, Cavour, Villafranca Piemonte, Vigone 
- I PAESI OSPITI: dalla Sardegna Uta (Ca), dalla Sicilia Ribera (Ag) 
- TURISMO TORINO E UP SLOW TOUR,  DISTRETTO DEL CIBO PINEROLESE “TERRE DA TASTÈ”, 

DISTRETTO DEL CIBO E DELLA FRUTTA, LE PORTE DI VALLE DELLE TERRE DEL MONVISO  
- LE TRADIZIONALI FRITTELLE di Tuttomele (sabato 9 e 16, domenica 10 e 17 novembre) 

preparate dai volontari della PROCAVOUR in collaborazione con le Donne Rurali, gli Amici di Babano, 
Gemerello e Cappella Nuova, con gli allievi dell’Istituto Professionale Alberghiero di Pinerolo 

- Mostra e dimostrazione a cura dell’Associazione degli scultori della Val di Susa (domenica 10 
novembre)  

EXPO AGRI PIAZZA SOLFERINO: 
- Fiera della Meccanizzazione Agricola 
- Nel mondo della mela: Bio-Diversità, Scienza e Tecnica Della Frutticoltura, Andiamo Al Succo 
- Percorso di potatura a cura dei tecnici frutticoli 
- “Analizziamo la mela e vota la più bella e più buona” a cura degli allievi dell’Istituto 

“A. Prever” sez. Agraria di Osasco 

AREA FIERISTICA “NANNI VIGNOLO” (VIA GOITO / VIA GOITRE): 
- STAND VENDITA MELE direttamente dai produttori 
- Rassegna “TUTTOMELE EXPO” stand commerciali  
- TEATRO TENDA: spettacoli, convegni e TuttomeleSelf (sabato 9 e 16 novembre, domenica 10 e 

17 novembre) 
- LE TRADIZIONALI FRITTELLE di Tuttomele a cura della Procavour (sabato 9 e 16, martedì 12, 

domenica 10 e 17 novembre) 

VIA GOITRE: 
- HOBBISTI A TUTTOMELE: opere del proprio ingegno (pittura, scultura, scrittura, musica,...) e 

creazioni fatte a mano (lavori di piccolo artigianato, lavori di cucito creativo, origami,...) 

ABBAZIA DI SANTA MARIA e MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM (Via Saluzzo): 
- CONCERTI BREVI per i visitatori dell’Abbazia di Santa Maria (domenica 10 e 17 novembre) 
- Percorsi di visita guidata 
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- “PITTURA SU ROCCA” nuovo percorso per conoscere i recenti studi su questa espressione di arte 
rupestre straordinaria nel panorama dell’arco alpino e con influenze culturali del Mediterraneo 
occidentale. 

CHIESA di SANTA CROCE Mostre: 
- “Santi, Beati e servi di Dio del Piemonte” a cura dell’Associazione Amici di Cavour e della Rocca  
- “La Capannina del Bambinello” presepi artigianali di Marisa Cerutti. 
Concorso tra gli esercizi commerciali di CAVOUR, per il miglior allestimento con le mele: “LA MELA 
IN VETRINA” a cura dell’Associazione Cavour Commercio. L’allestimento più in tema sarà valutato 
da una apposita giuria. 

MOSTRE: 

- Mostra fotografica “DONNE E UOMINI CON LA PASSIONE PER LA TERRA” a cura di Maurizio 
Mangili, Lina Campanelli, Massimo Zambon (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

- Mostra di scultura “L’UOMO E LA MATERIA” di Rino Fornasa (Via Giolitti 133)  
- Mostra di pittura “ACQUERELLI” di Caterina Bruno (Via Villafranca 83 su prenotazione al n. 

3287185187) 

Mostra COLOMBOFILA a cura dell’Associazione Colombofila Ornitologica e Avicola Abbadiese (sabato 
9 e domenica 10) presso Palasport di Via Vigone. 

Torneo LA MELA D’ORO organizzata dalla Polisportiva di Cavour (Via Vigone): le partite si svolgeranno 
martedì 12 e giovedì 14 novembre, torneo finale sabato 16 novembre (Iscrizioni e info: tel. 3662607612-
3458415098). 

  
SABATO 9 NOVEMBRE 

Ore 10.00: Apertura Rassegne, Mostre, Concorsi 45a edizione di Tuttomele 2024 
Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldiretti e i pro-
duttori di Confagricoltura 
Ore 11.00: Inaugurazione del percorso espositivo “PITTURA SU ROCCA” presso l’Abbazia di Santa Maria 
Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda (Area 
Fieristica Nanni Vignolo) 
Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre) 
Ore 14.30: INAUGURAZIONE UFFICIALE DELLA 45a EDIZIONE DI TUTTOMELE con la partecipazione 
della Banda Musicale San Lorenzo di Cavour 
Ore 15.30: “Andiamo al succo”, lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 22.00: Tuttomele si apre con la serata giovani “PARTY ON” Special Guest JULIAN DJ e con 
la partecipazione di DJ KIANTO, NICOLÒ BRUNO, voice ARIANNA e Air Dance Show. 
Ingresso gratuito (Teatro Tenda).  

Gabbero Gabriele Srl 
Via Einaudi 2-4 Campiglione Fenile 
Tel. 0121 326738  

MUSICLIFE DJ POINT E SERVICE  
Corso G. Agnelli 90 - 10137 TORINO  
Tel. 011 3292338

Sponsor della serata:
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DOMENICA 10 NOVEMBRE 

Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Col-
diretti e i produttori di Confagricoltura 

Dalle ore 9.00: Mostra statica Moto d’Epoca a cura del “Moto Club La Rocca” (Via Giolitti, 13)  
In caso di maltempo viene rinviata a domenica 17 

Ore 10.30 e ore 14.00: visite guidate sui sentieri della Rocca a cura dell’Associazione “Vivi la Rocca” 
(Info Procavour) 

Ore 10.30:  evento “LA RINASCITA DELL’OLIVO NEL PINEROLESE E SULLE COLLINE DELLE ALPI 
COZIE” Patrocinato dal Consorzio per la Tutela dell’Olio Extravergine del Piemonte (Salone Comunale) 

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino) 

ABBAZIA DI SANTA MARIA - CONCERTI BREVI (Via Saluzzo) ore 11 - ore 15 
“CAROLA & THE PIANO VIBES”: Carola Chiapusso (voce) e Paolo Maurino (pianoforte) 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda 
(Area Fieristica Nanni Vignolo)  

Ore 11.30: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, 
all’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV No-
vembre) 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con la Banda Musicale cittadina di Santhià 
con le majorettes 

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino) 

Ore 16.30: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, 
all’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 17.00: Presentazione del libro fotografico “DONNE E UOMINI CON LA PASSIONE PER LA 
TERRA” di Massimo Zambon (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

Ore 21.00: Docufilm di Giovanni e Teresio Panzera ”PEDALANDO TRA LE AQUILE” dai leggendari 
Carpazi alla millenaria Alta Via del Sale sulle strade più alte e spettacolari d’Europa. Sarà presente 
l’autore dell’impresa Giovanni Panzera. Ingresso Gratuito (Teatro Tenda) 

LUNEDÌ 11 NOVEMBRE 
(CHIUSA la parte espositiva tutto il giorno) 

Ore 21.00: “... E LA FESTA CONTINUA...!! BALLANDO IN RICORDO DI NANNI L’IDEATORE” spet-
tacolo di danza a cura dei Danzatori di Bram e con la partecipazione della scuola di ballo A.D.S.D. Panda 
di Bricherasio. Ingresso libero (Teatro Tenda) 

Degustazione dei prodotti di: SICCA Giovanni - produzione vini tipici pregiati doc delle Langhe e del 
Roero - Via Rambaudi, 5 Sanfrè CN - www.siccavini.it; i trasformati di mela della Cascina MOMBELLO 
Agriturismo Via Pinerolo, 173 Cavour (To) - Tel. 0121.6219 www.cascinamombello.it 





23

MARTEDÌ 12 NOVEMBRE 
FIERA DI SAN MARTINO per le vie e piazze del Centro Storico (dalle ore 9 alle ore 17, info Comune di 
Cavour tel. 0121.6114 int. 8) 
GRANDE RASSEGNA delle MACCHINE AGRICOLE e delle ATTREZZATURE PER FRUTTICOLTURA. 
Ore 9.30: Convegno “Lavoro stagionale, garantire i lavoratori e le aziende agricole” a cura di 
Coldiretti Torino (Teatro Tenda) 
Ore 14.00: MERCATINO DELLE PULCI per i ragazzi delle Scuole Elementari e Medie di Cavour 
(Via Borgi e Piazza IV Novembre) 

Ore 14.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo) 

Ore 18.00:  Convegno “LA PRELAZIONE AGRARIA: VINCOLO OD OPPORTUNITÀ? Comprendia-
mone i contenuti” a cura della Commissione Agricoltura del Collegio dei Geometri di Torino e Provincia. 
Relatore Avv. Alessandro Debernardi (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

Ore 21.30: Serata Danzante con l’Orchestra “OMAR CODAZZI”. Ingresso 10,00 (Teatro Tenda). 
Prevendita in Proloco tel. 012168194 

Sponsor della serata: Giusiano Legnami e Giusiano Parquets 
Via Villafranca 28, CAVOUR - Tel. 0121.600818   
 

MERCOLEDÌ 13 NOVEMBRE (Chiuso) 

GIOVEDÌ 14 NOVEMBRE 
(CHIUSA la parte espositiva tutto il giorno) 

Ore 9.30: “FRUTTA E CLIMA CHE CAMBIA: POSSIBILI STRATEGIE DI ADATTAMENTO” Convegno 
in ambito del “PROGETTO FRUTTADA” che verterà sui tempi del risparmio idrico e sul monitoraggio 
dei dati meteorologici a cura di Agrion, Data Meteo, Università di Torino e Comune di Cavour. In occa-
sione del convegno a cura di Data Meteo verrà allestita una piccola stazione meteo che servirà per 
poter interagire con il pubblico presente (Teatro Tenda) 

Ore 21.00: Convegno “ALIMENTAZIONE SPORT E SALUTE”. Slow Food, da sempre promotore del 
cibo BUONO PULITO E GIUSTO, collabora con i piccoli produttori per incentivare il consumo di prodotti 
locali. In questo incontro, ci interrogheremo sulla rilevanza di questi principi nel contesto sportivo ago-
nistico a vari livelli. 
Interverranno: Dott.ssa LAURA BOETTO nutrizionista sportiva, Dott. GINO BARRAL medico WASH4GREEN 
PINEROLO - VILLAFRANCA VOLLEY, SILVIA BUSSOLI pallavolista della WASH4GREEN PINEROLO - VIL-
LAFRANCA serie A1, JACOPO MOSCA ciclista professionista della LIDL - TREK, ANDREA ROSTAN Cam-
pione di Corsa in Montagna Atletica Saluzzo, MORENA ZANELLA BEECICLETTA Angrogna, FABRIZIO 
TURINA soc. agricola FIT - MILK Bagnolo (Teatro Tenda).  
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VENERDÌ 15 NOVEMBRE 

Ore 18.30: “Giovani in viaggio verso l’Europa, tenendo per mano la Costituzione Italiana” in-
contro dell’Amministrazione Comunale con i 18enni cavouresi, in collaborazione con Europe Direct 
Torino (Salone Comunale, Piazza Sforzini).    

Ore 21.00: Mela Ballo serata di latino americano in collaborazione con le migliori scuole di 
ballo con Dj Davide Latino ed El Flaco live percussion (Teatro Tenda). Organizzazione TO Make 
Events (Teatro Tenda) www.tomakeeventi.it  INFO:  Cell. 345.1189816 

  

SABATO 16 NOVEMBRE  
Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldi-
retti e i produttori di Confagricoltura  

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda (Area 
Fieristica Nanni Vignolo) 

Ore 11.30: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre). 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con “Gli Allegri Suonatori”  

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino) 

Ore 15.30: "Giacomo Matteotti, cento anni dopo". Lungo il percorso per arrivare al 2028, il cente-
nario della morte di Giovanni Giolitti, si ripercorrono le principali ricorrenze storiche tra le quali l'assas-
sinio nel 1924 del deputato Giacomo Matteotti. Intervengono il Prof. Daniele Pipitone, ricercatore 
dell'Università di Torino e Luca Borzani, giornalista de La Repubblica. In collaborazione con il Centro 
europeo “Giovanni Giolitti” per lo studio dello Stato (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

Ore 16.30: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 16.30: Spettacolo per bambini di magia, comico e pupazzi robot con il mago ZIMBA e GROOT, 
HULK, TANOS, BING, FLOP, POLPETTA, MARCHALL, CHASE, IRON MAN, ROMEO, GATTOBOY, GUFETTA, 
GECO, ELSA, OLAF (Teatro Tenda). Ingresso € 8.00.  
Info e prenotazioni To Make Events tel. 3451189816 o Procavour in Via Roma 3 
Organizzazione TO Make Events www.tomakeeventi.it   

Ore 17.00: Presentazione del libro fotografico “DONNE E UOMINI CON LA PASSIONE PER LA TERRA” 
di Massimo Zambon (Salone Comunale, Piazza Sforzini) 

Ore 21.30: APPLESOUND, con DJ MATRIX, DON PAOLO E MATTEO DIANTI. Organizzazione 
TO Make Events (Teatro Tenda) www.tomakeeventi.it  INFO:  Cell. 345.1189816 
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DOMENICA 17 NOVEMBRE    
Ore 7.00: “Cavour in Piume” mercatino mostra-scambio ornitologico e animali da cortile (Via Conte 
di Cavour e Via Re Umberto) 

Ore 9.00: Mercato Agricolo con la partecipazione dei produttori di “Campagna Amica” della Coldiretti 
e i produttori di Confagricoltura  

Ore 10.30: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino). 

Ore 10.30 e ore 14.00: visite guidate sui sentieri della Rocca a cura dell’Associazione “Vivi la Rocca” 
(Info Procavour) 

ABBAZIA DI SANTA MARIA - CONCERTI BREVI (Via Saluzzo) ore 11 - ore 15 
“MELODIC ECHOES”: Diego Vasserot (tromba) e Gilberto Bonetto (pianoforte) 

Ore 11.00: “TUTTOMELESelf” punto di ristoro caldo, veloce ed economico presso il Teatro Tenda 
(Area Fieristica Nanni Vignolo) 

Ore 11.30: “Andiamo al Succo” lezione pratica sulla trasformazione delle mele. Dal succo al sidro, al-
l’aceto e ai distillati. Prenotazioni presso lo stand del Frutto Permesso (Expo-Agri, Piazza Solferino) 

Ore 13.00: LE TRADIZIONALI FRITTELLE DI MELE (Area Fieristica Nanni Vignolo e Piazza IV Novembre) 

Ore 14.30: Paese in festa kermesse per le vie cittadine con la Banda Musicale Santa Cecilia di Villafranca 
Piemonte con le majorettes 

Ore 15.00: “PerCORSO di potatura” (Expo-Agri Piazza Solferino) 

Ore 16.00: Andrea Arcà, archeologo rupestre, Le Orme dell’Uomo (Val Camonica), presentano la confe-
renza di chiusura “La pittura rupestre della Rocca di Cavour nel quadro dell’arte schematica 
del Neolitico e dell’Età del Rame” (Abbazia Santa Maria) 

Ore 21.30: serata danzante con l’Orchestra “ALEX E LA BAND” (Teatro Tenda). Ingresso Euro 
8,00. Nel corso della serata verranno proclamati e premiati i vincitori del concorso “La mela in 
vetrina” 
 
Sponsor della serata: FAILLA BATTERY CENTER 
Cavour in Via Antica di Pinerolo 13 Tel. 0121.6253 
Pinerolo in Piazza Roma 9 / Via Bertacchi 10 - Tel. 0121.396736 
Saluzzo in C.so XXVII Aprile 62 Tel. 0175.44861  
 

Ore 23.00: CHIUSURA PADIGLIONI MOSTRE E STAND COMMERCIALI 
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ORARI DI APERTURA DI TUTTOMELE™ 2024
SABATO 9 E SABATO 16 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 

 DOMENICA 10 E DOMENICA 17 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 
MARTEDÌ 12 E VENERDÌ 15 NOVEMBRE DALLE ORE 10 ALLE ORE 23 

LUNEDÌ, MERCOLEDÌ E GIOVEDÌ CHIUSO TUTTO IL GIORNO 
 Presso lo stand de “I Danzatori di Bram” (Via Serassio) verranno serviti vin brulè e succo di mela caldo. 

Durante le serate il Teatro Tenda dispone del servizio bar. 

Questa manifestazione rispetta e sostiene l’ambiente utilizzando stoviglie 
biodegradabili e bio-compostabili con il sostegno dell’     ACEA        PINEROLESE. 

INGRESSO GRATUITO 
Info su CAVOUR e le sue manifestazioni: www.cavour.info  

e-mail: procavour@cavour.info - Tel. 0121 68194 (Procavour) - 0121 6114 (Comune) 

        Seguici su:                 Proloco Cavour              @PROCAVOUR               Pro Cavour             procavour  

Per le visite ed i CONCERTI all’Abbazia S. Maria e al Museo Archeologico di CABURRUM sarà  
assicurato, il Sabato pomeriggio e la Domenica, un servizio di bus navetta offerto da CAVOURESE 

con partenza da Via Re Umberto. 

La CAVOURESE effettua anche un servizio speciale di NAVETTE  Domeniche 10 e 17 novembre 
da PINEROLO, Osasco, Bricherasio, Bibiana, Campiglione a CAVOUR. Ticket 2,50 euro. 

CAVOURESE S.p.A. - Cavour, Tel. 0121 69031 - www.cavourese.it 

Per informazioni sui servizi al cittadino vai al sito del Comune di Cavour: www.comune.cavour.to.it 

ass.cavourcommercio@gmail.com
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Gli spettacoli di Tuttomele

PREVENDITA 

PROLOCO 

TEL. 012168194
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LA ROCCA DI CAVOUR: UN CAPOLAVORO DEL TEMPO 
 

In una ricerca di Vincenzo Fusco 
intitolata “CAPOLAVORI DEL 
TEMPO - A CACCIA DI TESORI 
NELL’ITALIA SEGRETA” e pub-
blicata nel 1988 su “Il sole 24 
ore del lunedì”, la Rocca di Ca-
vour compare fra 94 bellezze 
naturali nascoste sparse su tutto 
il territorio nazionale.  
Nella mappa tracciata l’autore 
suddivide questi gioielli in GROT-
TE, GOLE-ORRIDI, CAPOLAVORI 
DELL’EROSIONE, CASCATE, FE-
NOMENI FLUVIO-GLACIALI, FE-

NOMENI GEOLOGICI, FENOMENI VULCANICI, FORMAZIONI VEGETALI, VARIE. 
La Rocca è classificata come fenomeno geologico ed è così descritta: 
“E’ una collinetta costituita da un blocco di gneiss che si eleva isolata per 160 metri nella pianura 
piemontese presso il paese di Cavour, a sud di Pinerolo. 
Per molto tempo il ciclopico macigno venne considerato come un masso erratico di abnormi 
dimensioni, che sarebbe stato trasportato dal ghiacciaio nel suo lento moto verso il basso dalle 
giogaie alpine: ma la sua mole e il peso, che si calcola in 150 milioni di tonnellate, hanno fatto 
escludere tale ipotesi. In realtà la Rocca di Cavour è uno spettacolare affioramento delle masse 
granitiche della grande regione alpina, sepolto sotto i potenti depositi alluvionali quaternari della 
pianura padana. 
La mole eccezionale del macigno giustifica la curiosità e la sorpresa di chi attraversa la zona oggi, 
come in epoca antica. Le cime montuose e i punti eminenti della terra hanno da sempre costituito 
motivo di timore e, al tempo stesso, di attrazione, favorendo il sorgere di sentimenti vari, che vanno 
dalle manifestazioni di misticismo, di adorazione e di culto a quelli di leggenda e di superstizione. 
Eredi di atteggiamenti di antiche idolatrie sono ancora oggi le grandi religioni, che spesso hanno fatto 
sorgere, sulle vette dei monti, santuari, chiesette, romitori o, semplicemente, piccoli emblemi di culto, 
come nel caso della Rocca di Cavour, su cui è stata eretta la statua di una piccola Madonna.”    
Com’è noto la Rocca, già tutelata come PARCO NATURALE dal 1980, è oggi anche uno dei SIC (Siti di 
Importanza Comunitaria) di “RETE NATURA 2000”, il più importante strumento comunitario voluto 
dall’Unione Europea per proteggere la vasta rete dei siti distribuiti sul territorio dei Paesi membri. 
Compare inoltre nella classifica dei “LUOGHI DEL CUORE” nell’11° censimento nazionale curato dal 
FAI nel 2022. 
 

Pagina a cura del Gruppo di Ricerca Storica della Procavour 
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Locanda “La Posta”

Il nostro benvenuto 

Capricciosa di mele ricetta della Locanda 

Girello di vitello alla Golden 

Flan di mais con fonduta di toma d’alpeggio 
e chips di Grigia di Torriana    

Agnolotti ai tre arrosti con burro alle erbe 
e gel di mele Fuji 

Vellutata di topinambour, 
crostini di pane di montagna e Jonagold 

Cervo in civet 

Frittelle e frittini di mele 

Le dolci mele  

 

Vini: Barbera d'Asti DOCG Giovanni Piacenza 
Chardonnay DOC Giovanni Piacenza 

 
Euro 40,00 a persona 

vini compresi  

Via dei Fossi, 4 - CAVOUR 
Tel.0121.69989 - Fax 0121.69790 

www.locandalaposta.it

SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Via Giolitti, 47 - CAVOUR 
Tel. 0121 68256 - 347 0008144 

www.trattoriaal47.it

Trattoria “Al 47”

Aperitivo di benvenuto 

Lonzino stagionato, crumble di polenta, 
emulsione di mela e Granny Smith 

Cotechino con crauti alla senape e mela Red Chief 

Tarte tatin di porro, speck e mela Annurca 
con crema al gorgonzola e caramello alla mela 

 
Ravioli “home made” ripieni di fonduta di “fusta” 

saltati al burro e mela Pink Lady 
con prosciutto crudo croccante 

 

Spallotto di maiale in casseruola 
con mela Grigia di Torriana, saute' di cipolla 

rossa e mela Royal Gala 

 

Semolino al limone e frittelle di mele 

 

Tiramisù alla mela Golden caramellata 

 

Acqua, caffè, digestivo 

Euro 35,00 a persona 

vini esclusi

Ristorante “La Nicchia”

Insalatina di lingua di vitello, toma plaisentif,  
sedano rapa, noci, aceto di mele, mela Renetta   

La mela Grigia di Torriana ripiena di porri, cavoli 
e castagne, su fonduta di toma di Bobbio 

 
 

Ravioli di zucca, pere martin sec 

Orzotto sfumato al sidro, ragù di anatra 
e mele Magnane   

 
 

Stinco di maiale al sidro 
composta di mela Rus Giambun e zenzero 

 
 

Tarte-tatin di mele Murela 

Frittelle di mele  

 

Acqua, caffè, digestivi 

 

 Euro 45,00 a persona 
vini esclusi 

Nella settimana di TUTTOMELE il Ristorante 
sarà aperto tutti i giorni a pranzo e a cena 

Via Roma, 9 - CAVOUR 
Tel. e Fax 0121.600821 

www.lanicchia.net





51

SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Ristorante “La Grangia”

Girello di vitello in salsa tonnata e golden 

Lonzaola alle erbe e delicious 

Insalata piemontese 

 Cannelloni al forno allo starking 

Agnolotti di borragine con glassa di mele 

 Coppa di maiale agrodolce 

Prugne Santa Clara e mela 

 

Frittelle di mela 

 

Dolce nuvola 

Salsa di mela 

Caffè 

vini compresi 

Euro 38,00 a persona

Via Cavoretto, 14 - CAVOUR 
Tel. 0121.69146

Ristorante “Vetta della Rocca”

Carpaccio di spada affumicato, pesto di rucola 
e gel alla Pink Lady 

Girello di vitello rosato in salsa melata 

Fagottino gratinato ai porri 
su fumante alla Delicious 

 
 

Gnocchetti di patate e zucca, 
Red Chief, Taleggio e amaretti  

 
 

Pancia di vitello marinata al sidro di mele, 
cotta a bassa temperatura 

Spicchi di Golden caramellati  

Frittura dolce al Calvados 

 
Tronchetto alla Granny Smith, 
crumble di meliga e fondente  

 
 

Caffé e digestivo alla mela verde 
 

Vini: Passerina “Terra di Chieti“ Spinelli  
Barbera d’Alba “La Cascina” 

Euro 42,00 a persona

Via Vetta della Rocca, 5 - CAVOUR 
Tel. 347.3199165 

www.vettadellarocca.it
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Paté di fegato con marmellata di mele e cannella 

Vitello tonnato con julienne di Jonagorette 

Insalatina Nona Cita con verdure autunnali 
e Pink Lady 

Flan di topinambour con bagna cauda 
alla Grigia di Torriana 

Risotto zucca e salsiccia 
con dadolata di Renette 

Stinco di maiale al profumo di Runsè 
con semolini dolci e mele 
caramellate al Calvados 

Dolce della casa 

Caffé e digestivo 

Vini: Arneis, Az. Agricola Marco Porello 

Dolcetto La Matinera, Rocche dei Manzoni 

Moscato, Azienda agricola G.D. Vajra 

 

Euro 35,00 a persona 
È gradita la prenotazione 

Via Pinerolo, 185 - CAVOUR 
Tel. 0121.6232 

www.nonacita.it

Agriturismo “Nona Cita”Ristorante “Ca’ Mia”

Stuzzico di benvenuto 

Insalatina di gallina bianca di Saluzzo 
con cedro candito e mela Granny Smith  

Carpaccio di vitello marinato alle erbe con aceto 
di mele e mele Golden Delicious 

Salmone scottato su salsa di porri 
e mela Jonagold   

Gnocchi di patate al Castelmagno 
e cubetti di mela Stark  

 Guanciale di vitello brasato al Calvados  
con purè di mela Cotogna  

 Strudel di mele con crema alla cannella  

 Caffè 

Euro 38,00 a persona 
bevande escluse

Viale Rimembranza, 5 - CAVOUR 
Tel. 0121.034527 - 339 6003608 

www.ristorantecamia.it
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Az. Agrituristica “Cascina Smiraglia”

Aperitivo di Benvenuto alla mela 

Salame campagnolo, lardo al rosmarino 
e spicchi di mela Crimson Crisp 

Insalatina d’autunno 
di sedano rapa con verdurine, nocciole 

e mela Granny Smith 

Tomino fresco del Talucco con il nostro mosto cotto 

Frittatine alle erbette verdi 
con confettura di mela Golden 

Agnolotti del Plin al sugo d’arrosto 
e mela Grigia di Torriana 

Arista di maiale in salsa di nocciole 
profumato alla mela Runsè 

con patate al forno 

Torta di mele con composta di amaretti 
e mela Dalinette 

Caffè, digestivo alla mela 
 

Vini: Rosso e Bianco della  Rocca di Cavour 

Euro 33,00 a persona 
Bambini fino a 9 anni Euro 16,00.

Via Barrata, 22 - CAVOUR 
Tel. 0121 6663 - 0121 6112

Cascina “Mombello”

Aperitivo della casa, succo limpido di mele  
e gnocchetti fritti 

Affettati misti con rondelle Royal Gala 

Insalatina di Tuttomele 

Petali di vitello in salsa tonnata 

Tortino di spinaci e spicchi di Runsè  
con fonduta di Toma dell’Az. Agr. Valle Infernotto 

Risotto Jeromine e speck al profumo di zafferano 
dell’Az. Agr. Cascina Pertusiu 

Stracotto di vitello al sidro di mele 
con contorno 

Tris di delizie alle mele 
 

Caffè e digestivi 
 

Vini: Dolcetto, Barbera e bianco Gioiosetto 

Euro 34,00 a persona 
È gradita la prenotazione 

Sabato 9 e Domenica 10 
Sabato 16 e Domenica 17 novembre a pranzo 

Dal lunedì al venerdì aperto tutti i giorni a pranzo 
  con il menù degustazione  
€ 27.00 tutto compreso 

Via Pinerolo, 173 - CAVOUR 
Tel. 0121 6219 

www.cascinamombello.it
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SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA

Agriturismo “Bacca Blu”

Aperitivo di benvenuto con bollicine 
e analcolico al nostro succo di mele 

salatini e pizzette 

Vitello tonnato 

 Insalata alla contadina con formaggio cremoso 
Suola di Bagnolo, mela verde in cubi, pollo sfumato 

al balsamico e sedano bianco 

 Sfogliatina artigianale ripiena di salsiccia 
sfumata e mele 

Flan di peperoni con bagna caöda 
  

Risotto sfumato allo champagne, 
 cream di mele Golden 

e scottata di crudo croccante 
mantecato con stracchino 

Roast beef con la sua salsa di cottura 
al pepe verde e mele Pink Lady 

Patatine al forno 

 Il Piatto dei dolci gourmet 
Zabaione all’arancia, Bonet al cacao e amaretti 

Panna cotta al fior di latte 
Sorbetto alla mela verde, Frittelle di mele 

 
Caffè, digestivi artigianali 

Vino rosso Barbera e bianco mosso 

Euro 35,00 a persona 
su prenotazione

Strada Rivà, 31 - BRICHERASIO 
Tel. 351 776 5843 - 0121 928069 - 598647 

www.baccablu.it

Agriturismo “Il Frutto Permesso”

Via del Vernè, 16 - BIBIANA 
Tel - Fax: 0121 55383 / 0121 559421 

www.agriturismofruttopermesso.com

Aperitivo di benvenuto con patè di fegato, 
medaglione di mele Pinova caramellata 

e pan brioche alle mele 

Battuta cruda di Fassone Piemontese bio, 
insalata di mele Story e cavolo rosso in agrodolce  

Tortino di mela Grigia di Torriana 
e porri con bagna cauda  

I tre risi (rosso, nerone, integrale) con fonduta 
di erborinato e crumble di mele Gold Rush 

Arrosto dei nostri Fassone Piemontesi bio 
al sidro di mele, affettato in tavola 
con patate di montagna al forno  

e frittelle di mele Opal 

Tarte Tatin di mele Magnana, zabaione di sidro 
dolce e semifreddo alla cannella 

Nostri liquori e distillati di mele e altri frutti 

Euro 38,00 a persona 
vini esclusi 

Aperti sabato 9, domenica 10, venerdì 15, 
sabato 16, domenica 17 e per gruppi 

nelle altre giornate di Tuttomele. 
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Agriturismo “Il viale delle mele”

Via del Vescovo, 38 - BIBIANA 
Tel. 0121 1092296 - 338 8070869 - 335 5897852 

corraloredana@gmail.com

Aperitivo di benvenuto con: 
Prosecco o succo di mele da agricoltura biologica 

Farinata con lardo 

Frittelle di mela 

Roast Beef con scaglie di parmigiano 

Flan di zucchine con bagna caöda 

Tortellini in brodo 

Risotto alle mele 

Bollito misto con salsa rossa alla piemontese, 
bagnetto verde, salsa alle mele 

Contorno con pure' di patate e spinaci 

Mela vestita 

Zabaione caldo 

 

Liquore alle mele 

Vini compresi da Az. Agr. Cerrato 
(Castellinaldo d’Alba) 

Dolcetto, Barbera, Bonarda, Arneis 
 

Euro 39,00 a persona 
su prenotazione 

SETTIMANA GASTRONOMICA DELLA MELA
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MUSEO ARCHEOLOGICO DI CABURRUM - ABBAZIA DI SANTA MARIA
In occasione della rassegna di Tuttomele, sabato 9 e domenica 10, sabato 16 e domenica 17 novembre 
dalle ore 10.00 alle ore 19.00 e martedì 12 novembre dalle ore 10.00 alle ore 12.00 il complesso mu-
seale sarà visitabile e ospiterà alcune iniziative organizzate con il patrocinio del Comune di Cavour, 
in collaborazione con l’Associazione Familiarmente, la Procavour e il Gruppo “Donne Insieme”. 
Nei fine settimana è prevista la possibilità di visite guidate al complesso abbaziale, su prenotazione, 
al costo ridotto di € 3,00 a persona nei seguenti orari:  sabato 9 e sabato 16 novembre, ore 15.30 - 
domenica 10 e domenica 17 novembre, ore 10.00 e ore 15.30 
Per tutto il periodo della manifestazione è comunque possibile la prenotazione di visite guidate a 
gruppi secondo le consuete modalità. 
Per informazioni e prenotazioni: info@abbaziasantamaria.it - cell. 340 8878058 / 320 4421204 

 PITTURA SU ROCCA 
Inaugurazione del percorso espositivo - sabato 9 novembre alle ore 11.00 

Risalgono al Neolitico le prime tracce di frequentazione dell’uomo nel territorio cavourese ad oggi 
note e si distinguono per la presenza eccezionale di pitture rupestri conservate su una parete verticale 
della Rocca: un nuovo percorso nei locali del complesso museale di Santa Maria permetterà di co-
noscere i recenti studi su questa espressione di arte rupestre, straordinaria nel panorama dell’arco 
alpino e con influenze culturali del Mediterraneo occidentale. 

Domenica 17 novembre alle ore 16.00 - Conferenza di chiusura  
Andrea Arcà, archeologo rupestre, Le Orme dell’Uomo (Val Camonica), “La pittura rupestre della 
Rocca di Cavour nel quadro dell’arte schematica del Neolitico e dell’Età del Rame” 

CONCERTI BREVI DI TUTTOMELE 
DOMENICA 10 NOVEMBRE 2024 ore 11 - ore 15 
CAROLA & THE PIANO VIBES 
Carola Chiapusso, voce - Paolo Maurino, pianoforte 
È un Duo che unisce la potente voce di Carola e l'esperienza musicale di Paolo, creando un viaggio 
unico attraverso la musica jazz  blues. Carola ha iniziato a esibirsi in pubblico a soli 6 anni, debuttando 
con l'Inno di Mameli al Teatro Sociale di Pinerolo. Continua a perfezionare il suo talento partecipando 
a concorsi come il prestigioso Premio Mia Martini 2024. Ha pubblicato il suo primo inedito dal titolo 
"7 note o Emozioni?", in collaborazione con Madaski. Paolo,  pianista esperto di Blues e R&B, ha 
fatto parte di formazioni storiche come Bandamania e Soulpower. Attualmente  suona con i Red 
Wine & Blues. 

DOMENICA 17 NOVEMBRE 2024 ore 11 - ore 15   
MELODIC ECHOES 
Diego Vasserot, tromba - Gilberto Bonetto, pianoforte 
Il Duo "Melodic Echoes", propone una selezione di standard jazz e composizioni originali. L'esibizione 
mira a offrire un'esperienza musicale di alta qualità, evidenziando la sinergia tra i due strumenti e 
tra gli esecutori, duo consolidato e da molti anni attivo sul territorio. Il repertorio scelto intende espri-
mere l'eleganza e la complessità del jazz, offrendo al pubblico l'opportunità di apprezzare la musica 
dal vivo in un contesto storico e di grande bellezza. 
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FRUTTICOLTORI 
CHE ESPONGONO ALLA RASSEGNA TUTTOMELETM 2024
Le aziende presenti alla manifestazione sono anche disponibili alla vendita diretta in Azienda. 
VR= aziende che vendono anche vecchie, rare varietà 

ABATE DAGA Marco, via Pinerolo 127, CAVOUR - Tel. 0121 69133 
ALLIONE Paolo Giovanni, via Cavour 157, BIBIANA - Tel. 339 2160217 
BECCHERO Mattia, via Losa 10, CAMP. FENILE - Cell. 338 1225779 
BELFIORE di Possetto Corrado, via Bibiana 41, CAVOUR - Tel. 0121 69250 - VR 
BERNARDI Enrico, via Cacherano, 53 CAMP. FENILE - Cel. 333 7499974 
BIANCIOTTO Aldo, via Roncaglia 25, BRICHERASIO - Tel. 0121 598856 / Cell. 339 1891213 - VR 
BOAGLIO Ubaldo, via delle Rocchette 24, BIBIANA - Tel. 0121 55669 / Cell. 338 4713645 - VR 
BOCCO Paolo, via S. Giorgio 9, Fraz. Cap. del Bosco, CAVOUR - Tel. 0121 69110 
BONINO ROSELLA Via Gerbidi, 25 CAVOUR - Cell. 333 8497360 - 334 1316990 
BRUNO Franco, via Pinerolo 131, CAVOUR - Tel. 0121 69132 
CALLIERI Claudia, via S. Anna 10, CAVOUR - Tel. 0121 6786 / Cell. 339 3335434 
CARDONATI Paolo, via Prabello 7, OSASCO - Tel. 0121 541027 / Cell. 347 9051819 
CASCINA BONETTO di Quattroccolo Federica, via IV Novembre 15, LUSERNETTA - Cell. 333 1879521 
CASCINA MARSAGLIA di Re Nadia, via Cascina Danna 4, LUSERNETTA - Tel. 0121 900276 - VR 
CASCINA SERABIAL di Bricco Cinzia, via S. Bernardino 15, LUSERNETTA - Tel. 0121 901002 / Cell. 339 7890024 
CASTAGNO Elia, via Cursaglie 62, CAVOUR - Tel. 0121 6693 
COGNAZZO Luigi, via Cacherano, BIBIANA - Tel. 0121 590557 
FALCO Dario, via Pinerolo 161, CAVOUR - Cell. 333 6955936 
FENOGLIO Silvano, via Saluzzo 165, Pinerolo - Tel. 0121 71918 / Cell. 338 7607694 
FENOGLIO Fabrizio, via Cascina Brianza 7, BIBIANA - Tel. 0121 55805 
FLESIA ROBERTO Irma, via G.B. Barotto 2, CAVOUR - Tel. 0121 69287 
FREIRIA Luigi e Eraldo, via Luserna 5, CAMP. FENILE - Tel. 0121 590106 
FRUTTO PERMESSO, via del Verné 16, BIBIANA – Tel. 0121 55383 - VR 
GENERO Olga, via Cursaglie, CAVOUR - Cell. 333 4969851 
GIORDANA Fratelli, via S. Martino 28, GARZIGLIANA - Tel. 0121 541061 
GIORDANA Giovanni, Reg. Trabucchi 16, GARZIGLIANA - Tel. 0121 541022 
GIRAUDO Renato e GODINO Ornella, via del Beneficio 4, BIBIANA - Tel. 0121 55301 / Cell. 340 1655526 / Cell. 348 7667864 
/ Cell. 334 9467822 
GIRAUDO Silvano, via Cavour 81, BIBIANA - Tel. 0121 559361 
MAGNANO Corrado, via Barge 22bis CAVOUR - Cell. 337 299616 
MAGNANO Claudia, via Pinerolo 173, CAVOUR - Tel. 0121 6219 - VR 
MALANO Giuseppe, via Danesa 18, BIBIANA - Tel. 0121 590569 
MALANO Giovanni, via Borgata Giraud 3, CAMP. FENILE - Tel. 0121 590558 
BALDI FRUTTA di Maurino Marisa, via Danesa 6, BIBIANA - Tel. 0175 391197 e via Barge 53, BAGNOLO P.TE - Cell. 335 8457470 
MARTINI Mario, via Vigone 64, CAVOUR - Tel. 0121 6574 - VR 
MEIA Bernardino, via Bagnolo 87bis, CAVOUR - Tel. 0121 69805 
MEIRONE Alberto, via Digliodo 12, CAVOUR - Tel. 0121 6588 
ODETTI Filippo, via Barrata 1, CAVOUR - Tel. 0121 6774 / Cell. 333 4681544 - VR 
ORTOMELA di Chiabrando Matteo, via Cavour 105 – BIBIANA - Tel. 333 9540786  
PEROTTI Luciano, via S. Nazzario 14, BIBIANA - Tel. 0121 55671 / Cell. 349 4594270 
PORTIS Pierangelo, via Gerbidi 28, CAVOUR - Tel. 0121 6460 
POSSETTO Mauro, Via Pellengo 30, BIBIANA - Tel. 0121 559358 
PRIOTTI Silvio, via Gemerello 87, CAVOUR - Tel. 0121 6678 / Cell. 335 311269 - VR 
RIMONDOTTO Ivano, via Vigone 60, CAVOUR - Tel. 0121 6573 
ROLANDO Stefano, via Gemerello 81, CAVOUR - Tel. 0121 6688 / Cell. 334 3908425 - VR 
ROSSETTO Ezio, via S. Bartolomeo 7, BIBIANA - Tel. 0121 590431 / Cell. 347 4089769 - VR 
SCALERANDI F.lli, via S. Michele 16, CAVOUR - Tel. 0121 6515 
SOC. AGRICOLA CHIABRANDO di Chiabrando Emil e Maurizio, via Baudenasca 41, PINEROLO - Tel. 0121 397929 / Cell. 345 0484952 
SOLERA Mario, via Pinerolo 11, OSASCO - Tel. 0121 541028 
TAVELLA Elda, via Macello 8, CAVOUR - Tel. 0121 6792 / Cell. 339 2681326 
TURAGLIO Guido e Eralda, via Bagnolo 91, CAVOUR - Tel. 0121 6528 / Cell. 333 1931424 - VR 
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